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Thank you for purchasing the Panasonic product.

*Please read these instructions carefully to use the appliance correctly and
safety.

» Before using this product, please give your special attention to
"Safety Precautions™” and "Important Information”. (See P. EN3-EN5)

*Please keep this Operating Instructions for future use.

» Panasonic will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.
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Safety Precautions

In order to prevent accidents or injuries to the user, other people, and damage
to property, please follow the instructions below.

B The following charts indicate the degree of damage caused by wrong
operation.

C WARN I N G = Indicates potential hazard that could result in
" serious injury or death.
é CAUTION = Indicates potential hazard that could result in
" minor injury or property damage.
B The symbols indicate specified items that must be followed.
® This symbol indicates an 0 This symbol indicates an action

action that must be avoided. that must be carried out.

/I\\WARNING

(To avoid risk of electric shock, fire due to short circuit, smoke, burns or injury. )

® ¢ Do not disassemble, repair or modify this appliance.
-» Consult the place of purchase or a Panasonic service center.

® Do not damage the power cord or power plug.
Following actions are strictly prohibited.
Modifying, touching on or placing near heating elements, bending,
twisting, pulling, pulled over sharp edges, putting heavy objects on top,
bundling the mains lead and carrying the appliance by the mains lead.

® Do not use the appliance if the power cord or power plug is
damaged or the power plug is loosely connected to the outlet.
= If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service center or similarly qualified person in order
to avoid a hazard.
® Do not plug or unplug the power plug with wet hands.

® Do not allow infants and children to play with packaging material.
= It may cause suffocation.

® Do not immerse the mixer, stand, power cord and power plug in
water or splash it with water and/or any liquid.

® Do not put your face close the beaters or dough hooks when using
it.

® Do not let the power cord hang over edge of table or worktop, or
touch hot surfaces.

® Do not insert any object in the vent or the gaps.
-» Especially metal objects such as pins or wires.
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Safety Precautions

/\WARNING

(To avoid risk of electric shock, fire due to short circuit, smoke, burns or injury.)

0

EN4

® |nsert the power plug firmly.
® Clean the power plug regularly.

® Make sure the voltage indicated on the label of the appliance is the
same as your local supply. Also, avoid plugging other devices into
the same outlet to prevent electric overheating. However, if you are
connecting a number of power plugs, make sure the total wattage
does not exceed the rated wattage of the outlet.

® This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

e Always keep the infants and children away from the appliance
including power cord. Children do not realize dangers that are
likely to occur because of improper use of appliances.

® When abnormal or breaking down occurs, discontinue using the

appliance immediately and unplug.

e.g. for abnormal or breaking down

e The power plug and the power cord become abnormally hot.

e The power cord is damaged or power failure.

e There is abnormal turning noise while in use.
Please unplug the appliance immediately and contact to the service
center for the check or the repair.

e Be careful if hot liquid is poured into the bowl as it can be ejected
out of the appliance due to a sudden steaming.

e Before turning on the switch, make sure to install beaters or dough
hooks on the body.



/\CAUTION

( To avoid risk of electric shock, fire, burn, injury or property damage. )

® ® Do not leave the appliance unattended during operation.
=» When leaving it, turn the power off.

® Do not use the appliance in the following locations.
« On uneven surfaces, on carpet or tablecloths etc.
¢ Places where it may be splashed with water or near a heat source.
« Near any open water such as bathtubs, sinks, or other containers.

® Do not use the appliance for any purpose other than those
described in these instructions.

® Do not touch the appliance with wet hands.
® Do not put fingers between mixer holder and base of the stand.
® Do not put hot liquid in the bowl.

® Do not bring hands, spatulas or other utensils, etc. close to the
beaters or dough hooks while they are moving.

® Do not hold the appliance to move by the power plug or cord.

® Do not get hair, necklace or string of clothes close to the appliance.
= |t may cause injury due to entrainment.

0 ® Make sure to hold the power plug when unplugging the power
plug. Never pull on the power cord.

® Unplug the power plug when the appliance is not in use.

e Switch off the appliance and disconnect from supply before
changing attachment or approaching parts that move in use.

® Make sure to turn the switch on the "0" position before unplugging.
Always disconnect the appliance from the outlet if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.
Do not allow children to use the appliance without supervision.

® Ensure to operate and rest the appliance as stated on specification
table. (See P. EN12 "Specifications™)

® Ensure to clean the appliance especially surfaces in contact with
food after use. (See P. EN11 "How to Clean")

® This product is intended for household use only.

Important Information
® Do not drop the appliance to avoid damaging the appliance.
® Do not move the stand mixer when the mixer is assembled on the stand.
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Part Names and Handling Instructions

Dough hooks Eject button .
| I—SW|tch
N N
—— Body
%@ I |
Z— Mixer holder
N

Beaters \ \ ——Release button
Beater wings —— W

g |‘/!!’;n\;¢/'i\ ———Base

\ Power cord

Bow| ——m8™ ™M ——
(MK-GB3 only) Y

Sta
(MK-GB

d

n
3 only)

Turntable \V/
(Manual rotation)

Power plug

*The shape of plug
may be different
from illustration.

Mixing Guide

/ Beaters Dough hooks \
Speed - . :
Mixing / Whipping Kneading
Mayonnaise
Cookie dough
1 4 — 5 Cake mixtu?e Bread dough
Low High Whip cream Noodle dough
Eggs
- /

*"0" on the switch is the off position.
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Reference for quantity and time

Operating tima

4 Item Ingredients (approx.)

Low-gluten flour.. 125 g Vanilla extract...1 g
Butter................. 100 g Salt.....cccceen. 1g

Cookie dough Granulated sugar..30 g Egg. ... 1 3 min
Powdered sugar...30 g
High-gluten flour.428 g Salt................. 10¢g .
\Noodle dough | water............... 227 g EQQ v 2 > min J

* Please start from low speed to prevent ingredients from splashing.

How to Use the Hand Mixer

Prepare ingredients and bowl

» Use the deeper bowl to avoid splashing ingredients.

* Please avoid using plastic or aluminum bowl as they get scratched easily.
* Do not exceed the quantity of ingredients higher than beater wings.

*Please use the dough hooks for hard or thick ingredients such as :
*Bread dough
= Chilled butter
= If you wish to use the beaters, place them at room temperature.

Assembling

1 Make sure the body is disconnected from outlet and
switch is on the "0" position.

2 Insert beaters or dough hooks into the openings on the
side of the body.
Make sure to insert beaters or dough hooks two of each.

» Match the direction and insert ¢ Insert a dough hook with collar
until you hear the click sound. into larger opening on the side
of the body.
[ .
Collar
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How to Use the Hand Mixer (continued)

1

4

5

Make sure the switch
is on the "0" position,
then plug in.

Do not press
the eject button
during use.

Insert the beaters or
dough hooks in the

bowl.

Bowl made of
stainless steel
or porcelain

enamel are
recommended. ‘ Deep bowl

Turn on the switch to start.
® The beaters or the dough hooks lightly hit the bottom of the bowl, and turn
on the switch.
® Adjust the speed by the usage. (See P. EN6 "Mixing Guide")
® Move the hand mixer in the bowl to mix equally.
* When the ingredients are small quantity, it is possible to stir it well by
tilting the bowl.
* Please do not run the hand mixer continuously for 5 minutes or more.
* Do not pull up beaters or dough hooks when they are still turning.
= The ingredients may splash.

When beaters or dough hooks are turning slow or they stop during
operation

*Ensure to turn off the switch, remove the ingredients stuck on beaters or
dough hooks.
= If the ingredients are exceeded amount, decrease the ingredients a little.
(If keep using as it is, it may cause malfunction on the motor.)

Turn the switch on the "0" position, then pull up the hand
mixer.

Unplug the power plug.
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How to Use the Stand Mixer wx-cgs onty)

Prepare ingredients and bowl
* Use the bowl provided.

*When mixing small quantity of ingredients, use the hand mixer for better
performance.

*Do not exceed the quantity of ingredients higher than beater wings.

Assembling

1 Make sure the body is disconnected from outlet and
switch is on the "0" position.

Set the beaters on the body. (See P. EN7)
* Do not use the dough hooks on the stand mixer.
-» The ingredients may not mix well.

N

Place the hand mixer on the stand.
@ Fit the front holes of the body into the projections on the mixer holder and
slide toward rear end of the mixer holder.

® Press down the rear end of the mixer until you hear the click sound.
* Do not give excessive force when
assembling body on the stand.

w
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How to Use the Stand Mixer (continueq)

1 Set the bowl on the
turntable.

2 Set the hand mixer
on the stand.
(See P. EN9)

3 Make sure the switch
is on the "0" position,
then plug in.

4 Turn on the switch to start.
@ Adjust the speed by the usage.(See P. EN6 "Mixing Guide")
® While mixing the ingredients,

turn the bowl anti-clockwise manually.

* Please do not run the stand mixer
continuously for 5 minutes or more.

* Do not pull up beaters when they are still turning.
=» The ingredients may splash.

When beaters are turning slow or they stop during operation

* Ensure to turn off the switch, remove the ingredients stuck on beaters.
- If the ingredients are exceeded amount, decrease the ingredients a little.
(If keep using as it is, it may cause malfunction on the motor.)

5 Turn the switch on the "0" position, then unplug.

6 Press the release button on the side of the base and tilt or
remove the hand mixer, then remove the bowl.
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How to Clean

Disassemble the hand mixer from stand

® Press the release button on the side of the
base and slide the hand mixer following the
arrow as shown.

Disassemble the beaters or dough hooks

® Press the eject button to disassemble the
beaters or dough hooks.
Ensure not to drop the beaters or dough hooks
on the floor etc.
= |t may cause deformations.

*The eject button can only be pressed
when the switch is on the "0" position.

Cleaning for each part

® Body/Stand/Turntable
Wipe with well-wrung cloth.
Do not wash them under the running water or immerse them in the water.
= It may cause malfunction.

® Beaters/Dough hooks/Bowl
Wash with diluted dish soap (neutral) and a soft sponge.
® Do not use a dishwasher.
= It may cause plastic deformations.
® Do not use the benzine, thinner, cleanser, metal scrubber or nylon side of
sponge.
= |t may damage plastic parts.

e After washing, make sure to drain and thoroughly air dry.
= It may cause rust.
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Troubleshooting

Does not operate (o The power plug is disconnected with the )
even when switch )| outlet.
is chosen. L = Securely insert it. )
(o Use beyond rated time. )
- Use within rated time (See below the
Body becomes > "Specifications"). For continued use, unplug and
hot. rest machine for at least 20 minutes until body
returns to a normal temperature.
S (Motor overheating causes malfunction.) )
(o Operating time is short. )
. - Lengthen operating time, but not exceed the
Ingredients do > rated time of continuous operation.
not mix well. . .
® The chosen speed mode is not appropriate.
L -» Choose appropriate speed mode. )
Specifications
Hand Mixer Stand Mixer
Power supply 220-240V ~ 50-60Hz
Power consumption 175 W
1 670 cycle / min
2 750 cycle / min
Rotational cycle ;
(Approx.) & 950 cycle / min
4 1050 cycle / min
S 1150 cycle / min

3 : Continuous operation
Ceeifon reling (W) (Repeat the cycle of 5 min ON and then 20 min OFF)

Weight (Approx.) 1.08 kg 1.91 kg
Width 9.3cm 19.8 cm

Dimension

(Approx.) Depth 19.5cm 27 cm
Height 15.1 cm 35cm

Length of the cord 1.7m
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Terima kasih kerana memilihkan produk Panasonic

« Sila membaca arahan dengan teliti sebelum menggunakan perkakas elektrik
ini bagi memastikan keselamatan anda.

* Sebelum menggunakan produk, sila beri perhatian anda yang khusus
kepada "Langkah-langkah keselamatan™ dan “Maklumat penting” (Muka
surat ML3-ML5)

+ Sila menyimpankan Arahan Operasi ini untuk kegunaan masa depan.

» Panasonic tidak akan menerima sebarang liabiliti jika perkakasan telah
digunakan dengan cara yang tidak betul atau gagal mematuhi arahan-arahan ini.

Isi Kandungan Muka surat
Langkah-langkah keselamatan..............cccccoeeiiiiiiiiiiee ML3
MaKIumat PENTING ....eeiieiiieii e ML5
Nama bahagian dan arahan pengendalian ............cccccoiiiiiiiiiiieniiieeee ML6
Arahan penggunaan penggaul tangan ...........cccccoiiiiieeiiiiieeee e ML7
Arahan penggunaan penggaul dengan dasar sokongan (MK-GB3 sahaja)...... ML9
Arahan pembersinan ............cooooiiiiiii e ————- ML11
Penyelesaian Masalah ... ML12
SPESITIKASI <.ttt ML12

ML2



Langkah-langkah keselamatan

Untuk mengelakkan kemalangan dan kecedaraan pengguna dan individu lain,
atau pencerobohan bangunan-bangunan, sila mengikut arahan-arahan yang
dinyatakan seperti berikut:

B Simbol-simbol ini menyatakan tahap kerosakan akibat daripada cara penggunaan yang salah.

C AMARAN . Menunjukkan kemungkinan bahaya yang boleh
- menyebabkan kecederaan serius atau kematian.
C PERH ATI AN = Menunjukkan kemungkinan bahaya yang boleh menyebabkan
* kecederaan kecil atau kemusnahan harta benda.

B Simbol-simbol yang menunjukkan item tertentu yang mesti diikuti.

Simbol ini menunjukkan Simbol ini menunjukkan
tindakan yang mesti dielak. tindakan yang mesti dilakukan.

/I\ AMARAN

(Untuk mengelakkan risiko renjatan elektrik, kebakaran akibat litar pintas, api, melecur atau kecederaan. )

® ¢ Jangan tanggalkan, baiki atau ubah suai perkakas ini.
- Rujuk pengedar atau pusat servis Panasonic.

® Jangan rosakkan tali kord atau palam.
Tindakan berikut amat dilarang.
Mengubah suai, menyentuh atau meletakkan perkakas berdekatan
dengan elemen pemanasan, membengkok, memutar, menarik, tarik di
atas bucu tajam, meletakkan objek berat di atas perkakas, mengikat wayar
utama dan membawa perkakasan dengan memegang pada wayar utama.

® Jangan guna perkakas jika kord kuasa atau palam kuasa rosak
atau palam kuasa disambungkan secara longgar ke bekalan kuasa.
= Kord bekalan yang rosak hendaklah digantikan oleh pengilang,
ejen perkhidmatannya atau orang yang mempunyai kelayakan yang
serupa, untuk mencegah bahaya.
® Jangan pasang palam atau cabut palam menggunakan tangan yang basah.

® Jangan biarkan bayi dan kanak-kanak bermain dengan bahan pembungkusan.
- la boleh menyebabkan tercekik.

® Jangan rendam pengadun, sokongan, kord kuasa atau palam kuasa
dalam air atau menjirusnya dengan air dan/atau apa-apa cecair.

® Jangan letakkan muka anda terlalu hampir kepada pengadun atau
pencangkuk doh apabila menggunakan pengadun.

® Jangan biarkan kord kuasa tersangkut di bucu meja atau tempat
kerja, atau bersentuhan permukaan panas.

® Jangan memasukkan sebarang objek dalam saluran atau bukaan.
-» Khasnya objek logam seperti pin atau wayar.

ML3
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Langkah-langkah keselamatan

/I\. AMARAN

CUntuk mengelakkan risiko renjatan elektrik, kebakaran akibat litar pintas, api, melecur atau kecederaan. )

0

ML4

® Pasangkan palam kuasa dengan kukuh.
e Bersihkan palam kuasa secara kerap.
® Pastikan voltan yang ditunjukkan pada label perkakas sama

seperti bekalan tempatan anda. Elakkan juga, daripada memasang
palam perkakas lain ke bekalan kuasa yang sama bagi mengelak
pemanasan elektrik yang melampau. Walau bagaimanapun, jika
anda menyambungkan beberapa palam kuasa, pastikan jumlah
watt tidak melebihi watt terkadar bagi salur keluar.

Perkakas ini tidak sepatutnya digunakan oleh orang (termasuk
kanak-kanak) kurang upaya dari segi fizikal, deria atau mental,
atau kurang pengalaman dan pengetahuan; kecuali mereka yang
pernah diawasi atau diberi arahan mengenai penggunaan perkakas
ini daripada orang yang bertanggungjawab terhadap keselamatan
mereka.

Kanak-kanak perlu diawasi untuk memastikan mereka tidak
bermain perkakas ini.

Sentiasa jauhkan bayi dan kanak-kanak daripada perkakas
termasuk kord kuasa. Kanak-kanak tidak menyedari bahaya yang
mungkin berlaku akibat penggunaan perkakasan yang tidak betul.

Jika kerosakan atau keadaan yang tidak normal dikesan, sila
hentikan penggunaan perkakas dengan serta-merta dan tanggalkan
daripada palam.

cth. untuk tidak normal atau rosak

¢ Palam kuasa dan kord kuasa menjadi sangat panas.

« Kord kuasa rosak atau terputus bekalan.

 Terdapat bunyi bising berputar yang luar biasa semasa penggunaan.
Cabut palam perkakas serta-merta dan hubungi pusat servis untuk
pemeriksaan atau pembaikan.

e Berhati-hati jika menuangkan cecair panas ke dalam mangkuk

kerana ia boleh terkeluar dari perkakas disebabkan oleh stim yang
dihasilkan secara tiba-tiba.

® Sebelum menghidupkan suis, pastikan memasang pemukul atau

pengait doh pada badan.



/I\ PERHATIAN

CUntuk mengelak risiko kejutan elektrik, kebakaran, terbakar, kecederaan atau kerosakan harta benda. )

O

® Jangan biarkan perkakasan tanpa pengawasan semasa pengendalian.
Apabila anda meninggalkan perkakas, matikan kuasa.

® Jangan guna perkakasan di lokasi yang berikut.

« Di atas permukaan yang tidak rata, atas karpet atau kain lapik meja dan sebagainya.
« Tempat yang boleh terkena percikan air atau berdekatan dengan sumber haba.
« Berdekatan mana-mana tempat air terbuka seperti tab mandi, sinki, atau bekas lain.

® Jangan guna perkakas untuk apa-apa tujuan selain yang dihuraikan
dalam arahan-arahan ini.

® Jangan sentuh perkakas dengan tangan yang basah.

® Jangan letakkan jari di antara pemegang pengadun dan dasar sokongan.

® Jangan letakkan cecair panas dalam mangkuk.

® Jangan letakkan tangan, sudip atau peralatan lain, dan sebagainya dekat
kepada pemukul atau pencangkuk doh ketika ia sedang berpusing.

® Jangan gerakkan perkakas dengan memegang pada palam dan kord kuasa.

® Jangan biarkan rambut, rantai atau tali pakaian berada dekat dengan perkakas.
la boleh menyebabkan kecederaan akibat terperangkap.

e Pastikan palam kuasa dipegang semasa mencabut palam kuasa.
Jangan sesekali menarik tali kord.

e Cabut palam kuasa apabila tidak menggunakan perkakas.

e Matikan perkakas dan cabut dari bekalan kuasa sebelum menukar
lampiran atau memasang bahagian yang digunakan.

® Pastikan anda menukarkan suis pada kedudukan "0" sebelum mencabut palam.
Pastikan anda sentiasa cabut perkakas dari bekalan kuasa jika dibiarkan tanpa
pengawasan dan sebelum memasang, menanggalkan atau membersihkan perkakasan.
Jangan biarkan kanak-kanak menggunakan perkakas tanpa penyeliaan.

® Pastikan perkakasan dikendalikan dan direhatkan seperti yang dinyatakan
pada jadual spesifikasi. (Contoh pada muka surat ML12 “Spesifikasi”)

® Pastikan perkakasan dibersihkan terutamanya permukaan yang
bersentuhan dengan makanan selepas penggunaan. (Contoh pada
muka surat ML11 “Arahan pembersihan”)

® Produk ini adalah untuk kegunaan isi rumah sahaja.
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Maklumat penting
® Jangan menjatuhkan perkakas ke lantai supaya kerosakan boleh dielakkan.
® Jangan menggerakkan perkakas ini semasa ia dipasangkan di atas dasar sokongan.

ML5



Nama bahagian dan arahan pengendalian

Pengait doh Butang ejek
| SUIS

Alat @
penggaul
Pemegang alat

\,— penggaul

Butangmelepas

—Badan

Pemukul '
- I.,

Sayap
pemukul /-lim ——Dasar
\ Kord elektrik
Mangkuk ————
(MK-GB3 sahaja) =

N

Dasar sokongan
Putaran (MK-GB3 sahaja)
(Putaran secara .
manual) Plag elektrik
*Bentuk plag
mungkin
berlainan

daripada gambar.

Panduan campuran

) Pemukul Pengait doh )
Kelajuan :
Campuran / Sebatan Uli
Mayonaise
Doh Biskut Doh rofi
1 C— S Campuran kek Doh mi
Rendah Tinggi Krim sebatan on mi
Telur
. J

* Ketempatan "0" menyatakan pemadaman suis elektrik.
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Rujukan untuk kuantiti dan masa

/Barangan Bahan M(gi%ggg:)sﬁ
Tepung rendah gluten . 125 g Ekstrak vanila... 1 g
Doh biskut | Mentega.............. 100 g Garam............... 1g 3 min
1K Gula pasir ............. 30g Telur...coocvnne 1 '
Gula serbuk.......... 30g
; Tepung tinggi gluten.. 428 g Garam............. 10¢g :
oMM A 227 g TelUr....occoe. 2 Smin )

* Sila mulakan dengan kelajuan rendah bagi menghalang bahan daripada terpercik.

Arahan penggunaan penggaul tangan

Persediaan

Menyediakan bahan-bahan dan mangkuk

* Sila mengguna mangkuk yang dalam untuk mengelakkan percikan.
+ Jangan menggunakan mangkuk plastic atau aluminium kerana ia mudah menjadi tergores.
» Jangan melebihi kuatiti bahan-bahan lebih tinggi daripada sayap pemukul.

« Sila menggunakan pengait doh bagi campuran keras atau bahan yang tebal seperti:

= Doh roti
* Mentega sejuk

= Jika anda ingin menggunakan pemukul, sila guna semasa ia berada pada suhu bilik.

Pemasangan

1 Pastikan penggaul tangan tidak disambung dengan soket

elektrik dan suis sudah dipadamkan ke ketempatan "0".

N

*Masukkan pengait doh dekat
bahagian relang ke dalam
pembukaan yang lebih besar di
sebelah badan perkakas.

[ A

Relang

Masukkan pemukul atau pengait doh ke dalam pembukaan
di sebelah badan perkakas.
Pastikan pemukul atau pengait doh dipasang dengan tepat.

*Memasang dan mengikut arah
yang betul sehingga anda
mendengar bunyi "klik".

ML7
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Arahan penggunaan penggaul tangan @gersambung

Arahan Penggunaan

1

4

5

Pastikan suis sudah
dipadamkan ke
ketempatan "0" sebelum T butang

memasukkan plag elektrik.  ejek semasa
menggunakan
mesin ini.

Masukkan pemukul
atau pengait doh ke

dalam mangkuk.
Sila gunakan
mangkuk
diperbuat
daripada keluli
tahan karas atau Mangkuk yang
porselin. dalam

Pasangkan suis.
@ Pemukul atau pengait doh akan bersentuh dengan dasar mangkuk. Selepas itu, pasangkan suis.

@ Menyesuaikan kelajuan menurut penggunaan. (Contoh pada muka surat ML6 “Panduan campuran”)
® Menaruh pemukul perkakas ke dalam mangkuk dan campur.

* Apabila kuantiti kecil digunakan, bahan-bahan boleh dicampurkan
dengan lebih baik jika mangkuk disenyetkan.

» Jangan menggunakan penggaul tangan secara berterusan melebihi 5 minrt.

» Jangan menarik pemukul atau pengait doh semasa ia sedang bergerak.
- Bahan di dalam mangkuk mungkin memercik.

Semasa pemukul atau pengait doh bergerak dengan kelajuan yang
lembat,atau berhenti

 Pastikan anda memadamkan suis, mengeluarkan bahan-bahan yang
terlekat pada pemukul atau pengait doh.
= Sila mengurangkan kuantiti jika banyak bahan-bahan digunakan. (Jika kuantiti
yang besar selalu digunakan, ia akan menyebabkan kerosakan motor.)

Padamkan suis ke ketempatan "0", dan mengeluarkan alat
penggaul.

Mencabut plag elektrik dari soket.

ML8



Arahan penggunaan penggaul dengan dasar sokongan wx.css s

Persediaan

Menyediakan bahan-bahan dan mangkuk

» Gunakan mangkuk yang asal.

* Semasa mencampurkan bahan dengan kuantiti yang kecil, gunakan penggaul.
»Jangan mengisikan bahan-bahan melebihi ketinggian sayap pemukul.

Pemasangan

1 Pastikan penggaul tangan tidak disambung dengan soket
elektrik dan suis sudah dipadamkan ke ketempatan "0".

2 Pasangkan pemukul atau pengait doh ke badan penggaul tangan (Muka surat ML7)
 Jangan menggunakan pengait doh bersama penggaul dengan dasar sokongan.
=» Percampuran bahan mungkin tidak cukup.

Letak penggaul tangan di atas dasar sokongan.
® Padankan lubang depan badan perkakas ke dalam ujungan di atas
pegangan perkakas dan luncurkan ke arah belakang perkakas ini.

® Tekan hujung belakang perkakas sehingga anda mendengar bunyi “klik”.
« Jangan menaruhkan kekuatan semasa menyambungkan
perkakas ke atas dasar sokongan.
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Arahan penggunaan penggaul dengan dasar sokongan gersanbung

Arahan Penggunaan

=
1 Letakkan mangkuk di e

atas putaran.

2 Letakkan penggaul tangan ke
atas dasar sokongan. 1
(Muka surat ML9)

3 Pastikan suis sudah dipadamkan
ke ketempatan "0" sebelum
memasukkan plag elektrik.

4 Pasangkan suis.
® Menyesuaikan kelajuan menurut penggunaan.
(Contoh pada muka surat ML6 “Panduan campuran”)

® Semasa mencampurkan bahan-bahan, pusingkan
mangkuk anti-arah jam secara manual.
» Jangan guna perkaksa ini secara berterusan
melebihi 5 minit.
 Jangan menarik pemukul semasa ia sedang bergerak.
- Bahan di dalam mangkuk boleh memercik.

Znym

Semasa pemukul berputar dengan lambat atau berhenti selama operasi

* Pastikan perkakas ini dipadamkan dan mengeluarkan bahan-bahan
berlekat di atas pemukul.

- Sila mengurangkan kuantiti jika banyak bahan-bahan digunakan. (Jika
kuantiti yang besar selalu digunakan, ia akan menyebabkan kerosakan
motor.)

5 Padamkan suis ke ketempatan "0", mencabut plag elektrik

dari soket.

6 Tekan butangmelepas di belakang dasar sokongan dan
mencondong atau mengeluarkan penggaul tangan dan
melepaskan mangkuk daripada mesin.

ML10



Arahan pembersihan

Melepaskan penggaul tangan dari dasar sokongan

® Tekan butangmelepas yang terdapat di
sebelah dasar dan meluncurkan penggaul
tangan ke arahan seperti dinyatakan dengan
anak panah.

Melepaskan pemukul atau pengait doh

® Untuk melepas pemukul atau pengalt doh,
sila menekan butang ejek.
Pastikan pemukul atau pengait doh tidak
terjatuh ke lantai
= la mungkin menyebabkan kerosakan.

*Butang ejek hanya boleh ditekan
apabila suis berada pada kedudukan
"0".

Membersihkan setiap bahagian

e Badan / Dasar sokongan / Putaran
Lapkan dengan kain.
Jangan membasuh dengan air lancur atau merendam perkakas di dalam air.
- la boleh menyebabkan kerosakan.

® Pemukul / Pengait doh / Mangkuk
Membasuh dengan sabun cair (neutral) dan span lembut.

® Jangan menggunakan pembasuh pinggan mangkuk.
= |la boleh menyebabkan kerosakan plastic.

® Jangan menggunakan pembersih benzin, thinner, penggosok logam atau
span nilon.
- la boleh merosakkan bahagian-bahagian plastic.

® Selepas mencuci, pastikan anda untuk membilas dan keringkan
perkakasan dengan sepenuhnya.
- la boleh menyebabkan perkakasan berkarat.
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Penyelesaian Masalah

m Punca dan Tindakan

Tidak beroperasi h
ak beroperas ® Palam kuasa dicabut dari bekalan kuasa.
walaupun suis >
A -» Pasangkan dengan kemas.
dipilih.
\ J
(o Gunakan melebihi masa yang ditetapkan. )
- Gunakan dalam masa yang ditetapkan (Lihat Spesifikasi
Badan menjadi > di bawah). Untuk kegunaan berterusan, cabut palam dan
panas. rehatkan mesin selama sekurang-kurangnya 20 minit
sehingga badannya kembali kepada suhu normal.
S (Motor terlampau panas menyebabkan tidak berfungsi.) )
(o Masa pengendalian pendek. h
Bahan-bahan tidak -» Memanjangkan waktu operasi, tetapi jangan melebihi
diadun dengan > waktu yang ditetapkan untuk penggunaan yang berterusan.
sebati. ® Mod kelajuan yang dipilih tidak sesuai.
= Pilih mod kelajuan yang sesuai.
\ J
Spesifikasi
Penggaul tangan Penggaul dengan dasar sokongan
Sumber Kuasa 220-240V ~ 50-60Hz
Penggunaan Kuasa 175 W
1 670 putaran / min
2 750 putaran / min
Kitaran putaran -
(Lebih kurang) 3 950 putaran / min
4 1050 putaran / min
5 1150 putaran / min

Pengendalian berterusan (Ulang kitaran dari 5 Minit

Tempoh Operasi (Maksimum.) | ™ iy \okan dan kemudian 20 Minit dimatikan)

Keberatan (Lebih kurang) 1.08 kg 1.91 kg
Birers Kelebaran 9.3cm 19.8 cm
(Lebih Kedalaman 19.5cm 27 cm

kurang) Ketinggian 15.1 cm 35cm

Kepanjangan kord 1.7m
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Cam on quy vi d@ mua san pham ctia Panasonic.

« Xin doc ky hwdng dan st dung dé s dung thiét bi ding cach va an toan.

« Trwére khi str dung san phdm, vui long doc kj muc "Lwu y dé dam bao an
toan"” va "Théng tin quan trong". (Xem trang VN3-VN5)

« Cét cubn Huwéng dan st dung nay dé sau nay cé thé xem lai khi can thiét.

- Panasonic s& khong chiu bat ky trach nhiém phap ly nao néu thiét b nay
duwoc st dung khéng dung cach, hoac do khéng tuan thi cac huwdng dan nay.

Muc luc Trang
Lwu Y d& d&m bA0 AN t0AN ......veeeeeeeeeeeeceee et VN3
ThONg tin QUAN trONQ ...eeeeieiieeee e VN5
Tén cac b phan clia may va cach X Iy ... VN6
Cach str dung may danh tron cam tay ........ccceeeveeeeiciee i VN7
Cach sir dung may danh trén co gia d& (chi riéng model MK-GB3) ........... VN9
Cach Ve SiNN.......cooi VN11
XU 1Y SW CO o VN12
ThONg SO KJ thUBL.....c.eeiiiiii e VN12
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Lwu y dé dam bao an toan (T kel

hwéng dan nay.

Dé tranh tai nan hodc tén thwong cho nguoi str dung va nhirng nguoi khac
cling nhu tranh lam hw hai tai san, xin lam theo nhirng hwéng dan duwéi day.
B Cac dau hiéu sau day chi ra mirc do hw hai do thao tac khong dung cach gay ra.

A A /= Chibao mbinguy hiém tiém &n ma c6 thé dan dén
A CAN H BAO ché!m thuo’nlg; n;ﬁ/iérgw tro:lg hodc ttr vong.
A «» Chi bao méi nguy hiém tiém an ma cé thé dan
A THAN TRQNG' dén chan thwong nhd hoéc thiét hai tai san.

B Cac biéu twong chi bao cac muc quy dinh bat budc phai tuan theo.

Pay a biéu twong md phdng hanh Day la biéu twong mé phong céc
dong khong dwoc phép thwe hién. yéu cau phai thwe hién.

> y
/I\ CANH BAO
(Dé tranh nguy co bj dién giat, chay do hién twong doan mach, khéi, béng hodc bi thwong. )

® ® Khéng thao, stra chiva hodc diéu chinh thiét bj nay.
- Hai y kién noi mua san phadm hoac trung tdm dich vu Panasonic.
¢ Khéng lam héng day nguén hodc phich cam.
Tuyét dbi khong dwoc thwe hién cac hanh dong sau day.
Stra dbi, d& cham vao hodc dat gan céac yeu td phat nhiét, uén, xoan,
kéo, kéo qua cac canh mép sac, dat vat nang lén trén, cudn bo cac day
dan dién va ndm day dan dién dé mang thiét bi di.

® Khong str dung thlet bi néu day nguon hogc phich cém dién bi hw
héng hoéc phlch cam dlen dwoc dau néi Iong Iéo v&i 6 cam.
< Néu day nguon bi hw hong day phal dwoc thay thé béi nha san xuét,
dai ly dich vu ctia ho hodc ngu i cé trinh d6 twong dwong dé tranh
gay nguy hiem.
¢ Khéng dworc cam hoic rat phich cdm khi tay wot.
° Khong de tré so sinh hoac tré nhé choi dua véi vat liéu dong goi
san pham
- C6 thé khién cho nghet thé.

o Khong nhing may trdn, g|a do, day nguon va phich cam dién trong
nwéc hoac phun bang nwéc valhoac bat ky chat 16ng nao.

® Khéng dwa méit dén gan que tron hodc méc nhao bét khi str dung
may.

® Khéng dé day dién treo trén mép ban hodc bé mat thao tac, hoac
cham vao cac bé mat néng.

¢ Khéng chén bt ky ¢ d6 vat nao vao 16 théng hoi hodc cac khoang trong.
- Dac biét 1a cac d vat bang kim loai nhw ghim hoac day dién.

VN3
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Lw

uy dé dam bao antoan (T eas

hwéng dan nay.

/I\ CANH BAO

CDé tranh nguy co bj dién giat, chay do hién twong doan mach, khéi, bong hoac bi thwong. )

0

VN4

e Cam chat phich cam.

e Lam vé sinh phich cam dién thwong xuyén.

® Pam bao dién ap ghi trén nhan cia san pham phu hop véi dién
murc trong khu vwe. Ngoa| ra, hay tranh cam cac thiét bi khac vao
cung 6 cam dé ngan ngtra qua nhiét do dién. Tuy nhién, néu ban
dang két n6i mot sé phich cam dlen hay dam bao tdng cong suat
khéng vwot qua céng suat dinh mirc ctia 6 cam do.

¢ Thiét bi nay khong dworc thiét ké cho ngwoi dung (ke catré em) cé
tinh trang thé chat, giac quan hodc tinh than suy giam, hoic thiéu
kinh nghiém va kién thire, triv khi ho dwoc giam sat hoac hu’o’ng
dan vé cach s dung thiéet bj b&i ngwei chju trach nhiém cho sw an
toan cua ho. )
Tré em phai dwoc giam sat dé dam bao chung khong choi véi thiét bi.
® Ludn glw tré so’ sinh va tré em tranh ra khéi thiét bj bao goém cac
day nguén. Tré em khéng nhan ra cac méi nguy hiém cé6 kha nang
xay ra do viéc str dung thiét bi khéng duing.
¢ Khi xay ra bat thwong hodc héng héc, hay ngirng st dung thiét bi
nay ngay Iap tirc va rat phich cam.
vi du: déi VO b4t thuo’ng ho&c hong hoc
e Phich cam dién va day nguon tr& nén néng bét thwéong.
» Day ngudn bi hdng hodc méat dién.
o Am thanh bat thu’o’ng khi hoat dong.
Hay rat phich cam thiét bi ngay lap tirc va lién hé véi trung tam dich
vu dé kiém tra ho&c stra chiva.

® Can than néu rét nwéc néng vao ¢6i tron vi nwéc nong c6 thé bi
phun ra ngoai thiét bi do luong hoi dét ngot.

¢ Trwée khi bat cong tic, hdy dam bao cai dit canh quat tron hoac
moc nhao bot dung vi tri trén than may.



/I\ THAN TRONG

C Pé tranh nguy co bi dién giat, héa hoan, bong, chan thwong hodc thiét hai tai san. )
® ® Khéng dé thiét bj khéng c6 nguwdi theo déi trong qua trinh véan hanh.
= Khi roi di, hay tat nguon thiét bi.
¢ Khong str dung thiét bj tai nhivng dia diém sau.
» Trén cac bé mat khong bang phang, trén tham hodc khan trai ban, v.v.
* Noi ¢6 nuwde ban vang hoac noi gan nguon nhiét. .
» Gan bat ky ngudn nwéc mé nao nhw bon tam, bon rira, hoac do chira khac.
® Khéng str dung thiét bj cho bat ky muc dich nao khac ngoai nhivrng
gi mo ta trong hwéng dan nay.
e Khong cham vao thiét bi bang tay wét.
¢ Khéng dat ngén tay giiva bé d& may danh tron va dé gia do.
e Khong dé nwéc néng vao trong cbi tron.
¢ Khong dwa tay, dao tron hodc vat dung khac, v.v. dén gan que trén
hoac méc nhao boét trong khi chiing dang quay.

e Khong cam phich cam dién hoidc day dién dé di chuyén thiét bi.
® Khéng dé téc, vong cb hodc day tua quéan 4o & gan thiét bi.
- Co6 thé gay ra thwong ton do bi cudn vao.

0 ® Dam bao ndm vao phich cam khi ngat phich cadm dién. Khéng dwoc
kéo day nguon.
¢ Rat phich cam dién khi khéng str dung thiét bj.
e Tat thiét bi va ngat khoi nguon dién trwée khi thay phu kién hoac
cham vao cac bd phan chuyen dong khi str dung.

® Dam bao bat cong tgc vé vj tri "0" trwwdre khi rat phich cam.
Ludn ngat ket ndi thiet bi khoi 6 cam dién néu no6 khong dwoc giam sat
va trede khi lap rap, thao roi hoac lam vé sinh.
Dirng dé tré em st dung thiét bj néu khéng c6 sy giam sat cia ngwoi
I&n.

® Dam bao van hanh va cho thiét bi nghi ngoii nhw da néu trén bang
thong sé ky thuat. (Xem trang VN12 "Théng s6 ky thuat")

e Dam bao lam sach thiét bj dac biét 1a cac bé mét tiép xtc véi thwe
pham sau khi st dung. (Xem trang VN11 "Cach vé sinh")

¢ Pay la san pham dung trong gia dinh.

Théng tin quan trong
e Khong lam rét thiét bi dé tranh lam hw thiét bi.
e Khéng di chuyén gia d& may tron khi may tron dang dworc lap lén gia dé.
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Tén cac bo phan cua may va cach xw ly

Moc nhao bét

Nut nha canh quat

| |-Céng tac

Canh quat

Canh quat trén—

Ci tron
(chi rieng model
MK-GB3)

Dé xoay
(Xoay thu
cong)

\

1
N

7
|‘|M )

AN

Hwéng dan st dung cac dung cu

Gia do
(Chi riéng model MK-GB3)

—— Than may

/__Bo phan gitr may

NGt nha

——bé

Day ngudn

=

Phich c&m
*Hinh dang cia _
phich cam co6 the
khac v&i hinh
minh hoa.

a . Canh quat Méc nhao bot
Toc do — - - -
Tron / Panh deu Nhao bét
X6t Mayonnaise
Bot nhao banh quy O N
1, m——) 5 H&n hop banh ngot ) B?t ba‘nh m‘l .
Thap Cao Kem twoi Bot nhao lam my tuwoi
Trirng
N J

* Vi tri "0" trén cong tac la vi tri tat.

VNG



Tham khao dé biét s6 lwong va thei gian

(" Muc Nguyén ligu TR o)
Bot mi it gluten ... 125 g Tinh chétvani...1g
Bo6t nhao banh | Bo.......... PR 100 g Mubi......ccoceec...e. 19 3 phut
quy Duong két tinh......30 g Tring................... 1
buwong cét ............ 30g
Bot nhao lam | Botminhiéu gluten .... 428 g MUG................ 109 5 phit
\_ mMytuwoi | Nuwéc................. 227'g Trng..ccooorrreeveennns 2 P -

* Vui long bat dau tir téc do thap dé ngin ngira cac nguyén liéu khéng bi ban ra ngoai

Cach sir dung may danh trén cam tay

Chuan bi nguyén liéu va chén

+Dung chén sau ldng dé tranh lam nguyén liéu vang ra ngoai.

« Tranh dung chén nhwa hodc chén nhém vi dé bi tray xwéc.

*Khoéng bd lwgng nguyén liéu cao hon canh quat.

+ Str dung méc nhao bét déi véi nhirng nguyén liéu cieng hay dac, nhu:

= B6t banh mi
* Bo dong lanh
- Hay lam mém bo trwde khi st dung.

1

Phai chac chan rang than may da dworc ngat khoi nguén
dién va cong tac dang & vi tri "0".

N

hong than may.

Lap canh quat hodc méc nhao bét vao trong 16 trong bén

Nhé lap ca hai canh quat hodc hai méc nhao bét.

+ Xoay dung hwéng va rap vao .
cho dén khi nghe tiéng tach.

Lap moc nhao bot co vong dém
vao 16 to hon bén hong than may.

Vong dém
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Céach st dung may danh trén cam tay s

Cach str dung

1

Chéac chan rang céng
tac dang & vi tri "0",
sau dé méi rut dién.

Khéng duoc
bam nut nha
khi dang chay
may.
Lap canh quat hay

moc nhao bét vao

than may.

Nén dung chén

inox hay chén
wsé\u long
Bat cong tac, kh&i dong.

bang men swr.
® P& canh quat hay moc nhao bt cham nhe day chén, sau d6 bat cong tac.

® biéu chinh t6c d6 theo muc dich s dung. (Xem trang VN6 "Hudéng dan
str dung cac dung cu")
® Di chuy&n may tron tay vong quanh trong chén dé tron cho déu.
* Khi c6 it nguyén liéu, c6 thé tron déu bang cach nghiéng chén qua moét
bén.
* Khong sir dung may tron tay lién tuc trén 5 phut. B
* Khéng nhac canh quat hodc méc nhao bot 1én khi may van dang quay.
- Nguyén liéu c6 thé vang ra ngoai.

Khi canh quat hay méc nhao bét quay cham hoac ngteng lai khi
dang hoat dong

* Tat cong tac, gd bd vat liéu dinh g canh quat hay moc nhao bét ra.
- Giam bét lwong nguyen liéu néu lwong nguyen liéu vwot qua mire cho
phép. (N&u khong giam bdt lugng nguyén liéu thi ddng co sé hoat dong
khéng binh thudng.)

4 Batcong tac vé vi tri "0", sau d6 nhac may lén.

5 Rt phich cam ra.
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Cach st dung may danh tron 6 gia A6 cr ieng moceikcss)

Chuén bj nguyén liéu va thé

+ St dung cbi tron ban kém theo may.

* Str dung may tron khi trén lwgng nguyén liéu it.
*Khong bd lvgng nguyén liéu cao hon canh quat.

1 Phai chéc chan rang than may da dwoc ngat khéi nguon
dién va cong tac dang & vi tri "0".

2 Lap canh quat vao than may. (Xem trang VN7)
*Khoéng str dung moc nhao bét cho may tron cod gia do.
- Nguyén liéu c6 thé sé khéng dworc tron déu.

Dat may tron tay 1én gia do.
® Gan chat cac lo phla trwde cua than may vao phan nho ra trén phan tay
cam clia may tron va kéo xuéng phia dudi clia tay cdm may tron.

@ Dé phan sau cua may tron cho dén khi nghe tleng tach.
* Khéng dwoc qua manh tay khi rap thiét bi 1én gia dé.
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Cach swr dung may danh trén cé gia d& i

Cach str dung

1 Pat c6i tron lén trén dé
xoay.

2 bat may lén gia do.
(Xem trang VN9)

3 Chac chan rang céng tac
dang & vi tri "0", sau d6
méi rat dién.

4 Bat cdng tac, khéi dong.
® Diéu chinh téc do theo muc dich st dung.
(Xem trang VN6 "Hwéng dan s dung cac dung cu")
® Trong khi trén nguyén liéu, nhé xoay déu chén bang
tay ngwoc chiéu kim dong ho.
* Khéng st dung may trén co gia do lién tuc trén
5 phat. }
» Khéng nhéc canh quat 1&n khi may van dang quay.
= Nguyén liéu c6 thé vang ra ngoai.

A

Khi canh quat quay cham hoac ngtrng lai khi dang hoat dong
- Tat cong tac, g& bo nguyén liéu dinh & canh quat ra.
= Giam bot lwgng nguyén liéu neu lwgong nguyén liéu vt qua mire cho
phép. (Néu khéng gidm bét lwgng nguyén liéu thi dong co sé hoat
dong khong binh thwdng.)

5 Bat cong tac veé vi tri "0", sau doé rat phich cam ra.
6 Nhan nat nha & phia bén cua gia d& va thao 6c vit hoic
nhac may tron tay Ién, sau do lay chén ra.
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Cach vé sinh

Thao r&i may ra khoi gia do

® Nhén nat nha & bén héng chan dé va trwot
may theo chieu miii tén.

Thao r&i canh quat hay méc nhao bét

¢ Nhan nat nha dung cu dé thao r&i canh quat
hay méc nhao bét.
Khong dé canh quat hay moc nhao bot rot
xuong dwai dat, v.v...
- C6 thé 1am dung cu bién dang.

*Chi c6 thé nhan dugc nut nha khi cong
tac & vi tri "0".

Lau chui tirng bd phan

* Than may / Gia d& / Dé xoay
Lau bang Vai kho.
Khong rira chung dwdi dong nude dang chay hay nhing ching vao trong nuwéc.
- C6 thé lam cho may hoat dong khdng binh thwong.

e Canh quat / Méc nhao bét / Thé )
Rira bang nwéc rira chén pha loéng (trung tinh), dung mét miéng bot bién
méem.

¢ Khéng st dung may rwra chén.
= C6 thé lam cho nhya bi bién dang.

e Khéng st dung ét-xing, dung méi, chat tay rira, ban chai bang kim loai
hay mét nilong cia mieng bot bién.
= Co6 thé lam hw cac bd phan bang nhwa.

e Sau khi rtra, dam bao dé rao nwéc va khé ngoai tri hoan toan.
- C6 thé gay ri sét.
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X ly swc

Khéng hoat dong
ngay ca khi cong tic »
da dwoc chon.

Than may tré nén

nong. >

Cac nguyeén liéu sé
khéng dworc tron
déu.

>

Nguyén nhan va hanh hong

™
\Io
_J

® Phich cam da bj ngat khéi 6 cam dién.
-» Hay cam chat no.

N\ J

(o Str dung vwot qua han dinh. )

= St dung trong thoi gian dinh mirc (Xem bén dwoi
Tinh nang ky thuat) Dé tiép tuc st dung, rut
phich cam va dé may nghl trong it nhat 20 phut
dén khi phan than tr& ve nhiét do binh thwdng.
(M6 tor qué néng sé gay ra sw cd hdng may.)

\ J

N

(o Thoi gian hoat déng ngan.
- Kéo dai thoi gian hoat ddng, nhung khéng vuot
qua thoi gian hoat dong lién tuc nhuw dinh murc.

® Ché do toéc do vira chon khéng thich hop.

L - Hay chon ché dd téc do thich hop.

Théng so6 ky thuat

May danh trén cAm tay | May danh trén co gia d&

Ngudn dién 220-240V ~ 50-60 Hz
Mtrc tiéu thu dién 175 W
1 670 vong / phut
2 750 vong / phut
Vong quay (xap xi)| 3 950 vong / phat
4 1050 vong / phut
5 1150 vong / phat
Van hanh (Van hanh téi da) Hoat dong lién tuc X
(Lap lai chu ky BAT 5 phut va sau dé TAT 20 phut)
Trong lwong (xap xi) 1,08 kg 1,91 kg
) ) Ngang 9,3 cm 19,8 cm
z(x'gg ;‘(?)“’O’C Sau 19,5 cm 27 cm
Cao 15,1 cm 35cm

Chiéu dai day dién

1.7m
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